Se la carne é un frutto del territorio
Coalvi porta in tavola un prodotto
come il Fassone Piemontese

che e la sintesi di una grande storia

Il Coalvi, Consorzio di Tutela della Razza Piemontese, &il
primoorganismoin Italiaadaver messo a punto undisci-
plinare di etichettatura volontaria sviluppato esclusiva-
A ) mente perla Razza Piemontese, approvato dal Ministe-
\ rodellePalitiche Agricole. Attivo findal 1984, il Coalvi,

2 giamarchiodiqualita con Decreto Ministeriale 1° marzo
. 1988, con 1500 allevamenti e 250 macellerie certifica
ognianno 20.000 bovini.

-

CLAUDIALUISE di Razza Piemontese & di qualita superio-
re». Non solo un modo di dire: a stabilire
I I nprodottod’eccel- I'effettiva qualitasuperiore dellaPiemonte-
lenza, chevasalva-  seéildisciplinare del Sistema di QualitaNa-
guardato». Non zionalein Zootecnia (SQNZ), riconosciuto

usa mezzi termini  dal ministero delle Politiche Agricole.
Guido  Groppo, Povera digrassi, lacarne di Fassone sicol-

presidente  del
Coalvi, parlando del Fassone di Razza Pie-
montese. «[l nostro obiettivo & continuare a
fare le cose per bene e spiegare al consuma-
tore perché la nostra carne & speciale». Il
Consorzio di Tutela della Razza Piemonte-
seénato40 annifa. «Non dobbiamo dimen-
ticare che dietroaunamateria primalocale
di altissima qualita ci sono gli allevatori»,
spiega Groppo. «E grazie al loro lavoro che
possiamo dire con orgoglio che il Fassone

locainoltretra glialimenti di origine anima-
le pittsalubri, come spieganoimediciinter-
pellati dal Coalvi perla pubblicazione “Car-
ne e salute”: «La carne bovina, per la quali-
ta della sua proteina e il contenuto in ferro
€ una presenza importante nella dieta in
gravidanza e vanta un potere saziante mol-
to prezioso per tenere a badal’appetito del-
la gestante», dice Luca Mandia, specialista
in ginecologiainterpellato dal Coalvi.—
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